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Suppen

‘QE pro Person rechnen wir einen 1/2 Liter Suppe. Weitere Suppen nach Absprache

“(__)1.
02.
03.
04.
05.
06.
07.
08.

09.

10.
1.

Tomatencremesuppe
Spargelcremesuppe
Brokkolicremesuppe
Mohrencremesuppe
Lauchcremesuppe
Gefliigelrahmsuppe
Champignoncremesuppe

Klare Rinderbriihe

mit Mettballchen, Eierstich & Gemdise-Julienne
Hochzeitssuppe

Hihnerfleisch, Spargel, Eierstich, usw.

Gyrossuppe

Gulaschsuppe

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,80 €

4,80 €
4,80 €



12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

A

Warme Delikateccen

BaCkSChinken ab 12 Personen/Preis pro Pers.
...dazu empfehlen wir unser raffiniert gewurztes Weinkraut nach
eigenem Hausrezept und Brot nach Wabhl, z.B. Baguette,
Roggenstange, Wagenrad oder andere

Spanfe rkEI'Braten ab 10 Personen/Preis pro Pers.
auf raffiniert gewlrztem Champagnerkraut,
Roggenstange und mildem Senf

Ganze SChweinShaxe ab 8 Personen/Preis pro Pers.
ca.1kg Frischgewicht, mit Champagnerkraut und Knodel

Krustenbl‘aten ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit Champagnerkraut, Zwiebelstange und Krauterbutter
KaSSEIer ,,Hawaii" ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit milder Currysauce, Champagnerkraut, Baguette oder Bali-Reis
GESChnetZE|teS ,,Zﬁ riCher Al‘t" ab 10Personen/Preis pro Pers.
mit Eisbergsalat und Thousand Island Dressing, Reis oder Kroketten
JungSChweinruCken ab 10 Personen/Preis pro Pers.

mit Champignons a la Creme, Salat, Kroketten oder Butterreis
SChweinerUCkenSteak ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit Champignons und Kase tUberbacken, Sauce Bernaise,

GemuUseplatte, Salzkartoffeln oder Kroketten

SChWEineruCken in Rahmsauce ab 10 Personen/Preis pro Pers.

v/

11,90 €

11,90 €

11,50 €

11,90 €

12,50 €

11,50 €

12,90 €

13,80 €

13,80 €

mit Spargel, Champignons, Erbsen und Méhren, Salzkartoffeln oder Kroketten

Cu rry'GeSCh netzeltes ,,Mad I"aS" ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit Spargel, Bambus, Champignons, Zwiebeln, milder oder
kraftiger Currysauce und Bali-Reis

11,90 €
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22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

“h
Warme Delikateccen

J.agerSChnitzeI ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit Champignons, Rahmsauce, Bohnen-
salat und Salzkartoffeln

Bu rgunder'SChinken ab 12 Personen/Preis pro Pers.
mit Bratensauce und warmen Hamburger Kartoffelsalat
oder Salat nach Wahl

RhE|niSCher Sa uerbraten ab 12 Personen/Preis pro Pers.
mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Bchen

Gefu"ter ZWieberraten ab 12 Personen/Preis pro Pers.
mit Gemdiseplatte und Kartoffelptiree mit Speckstippe

SpieBbraten ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit raffiniert gewdrztem Weinkraut, pikanter Sauce und Knédel

Rﬁmerbraten ab 12 Personen/Preis pro Pers.
mit Mohren- und Krautsalat und Kartoffel-Gratin

GemiSChte Bratenplatte ab 14 Personen/Preis pro Pers.
Rind, Schwein und Kasseler, mit Brokkoli, Blumenkoht; feinen

Erbsen und Mohren, Sauce-Hollandaise, Kroketten oder Salzkartoffeln

” KIEine SChweinerei" ab 10 Personen/Preis pro Pers.
3 kleine Lendchen mit Rthrei, Champignons, Zuckererbsen,
Sauce-Hollandaise und Bratkartoffeln

ab 10 Personen/

Schweinefilet mit Champignon a la Creme eeis proers.

12,90 €

12,90 €

13,90 €

13,50 €

13,50 €

13,50 €

15,80 €

15,80 €

15,80 €

mit Bohnenbilndchen, Stangenspargel, Sauce-Hollandaise und Kroketten

Rinder' und SChweInebl"aten ab 12 Personen/Preis pro Pers.
mit Erbsen und Mohren, Prinzessbohnen, Blumenkohl,
Salzkartoffeln und Sauce

15,80 €



32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

ar

Warme Delikateccen

SChwelne' Oder Rinderroulade ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit Apfelrotkohl, Kroketten oder Salzkartoffeln

Gepo kelte Rinderb rust ab 14 Personen/Preis pro Pers.
mit Meerrettich, Rote Beete oder Salat nach Wahl und Salzkartoffeln

Paniertes SChnltzel ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit Erbsen und Mohren, Salzkartoffeln und Sauce

Paniertes SChnitzel ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit 2 Salaten lhrer Wahl und Kartoffelgratin

10 gebratene Schnitzel
mit Bratkartoffeln

10 gebratene Schnitzel
goldgelb gebacken mit Kartoffel-Lauch-Gratin

Bremer La bSkaUS ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit 2 RUhr- oder Spiegeleiern, Rote Beete und Gewdirzgurken

Putensteak ab 10 Personen/Preis pro Pers.
mit feinen Erbsen und Mohren, Prinzessbohnen und Salzkartoffeln

Puten braten ab 12 Personen/Preis pro Pers.
mit 2 Salaten Ihrer Wahl und Kartoffel-Gemise-Gratin

Huhnerfrikassee ab 12 Personen/Preis pro Pers.
mit Champignons, Spargel, Reis und Eisbergsalat mit
Thousand-Islands-Dressing

16,50 €_'
13,00 €
12,80 €
12,80 €
90,00 €
90,00 €
11,00 €
13,90 €
13,90 €

12,00 €
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42,

43,
44,

45.
46.

47.
48.

49.

50.

51.

- -

“h
Warme Delikateccen

Putenro"braten ,,Callfornia" ab 10 Personen/Preis pro Pers. 15,50 €
mit heiBen Pfirsichen und Preiselbeeren, Curryrahmsauce
oder Rahmsauce, Erbsen und Mohren, Bohnen, Broccoli, Reis oder Kroketten

Flugenten brust ab 10 Personen/Preis pro Pers. 1 8,00 €
mit Apfelrotkohl, Salzkartoffeln und Sauce

WiIdSChweinbraten ab 14 Personen/Preis pro Pers. 1 8,50 €
mit Rotkohl, Salzkartoffeln und Sauce

REh keule in Wild rahmsauce ab 14 Personen/Preis pro Pers. 24,00 €

Apfelrotkohl, Rosenkohl, Williamsbirne, Preiselbeeren,
Salzkartoffeln und Kroketten

Lammkeule in Kré utersauce ab 14 Personen/Preis pro Pers. 1 6,80 €
mit Princessbohnen, Rosenkohl, Champignons, Salzkatoffeln oder
Kroketten und Wacholdersauce

Sauerb raten ab 14 Personen/Preis pro Pers. 1 3,90 €
mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln und Sauce

Pragel‘ SChinken ausreichend-fiir-10-12-Pers. 1 18,80 €
mit Champagnerkraut und Roggenstange

ZWiebeIeriSCh ausreichend fiir 6-8 Pers. 64,00 €

in einer leichten Currysauce, dazu Butterreis und Eisbergsalat mit Dressing

fur jede weitere Person berechnen wir 6,00 €

Gyrospfanne ausreichend ftir 8 Pers. 72,00 €
mit Champignonkopfen und Zwiebel-Julienne, dazu reichen wir
hausgemachten Krautsalat, Tsatsiki und warmes Fladenbrot

fiir jede weitere Person berechnen wir 9,00 €

Gyros_Ro”braten ausreichend fur 12 Pers. 1 08,00 €

raffiniert gewdirzt mit hausgemachtem Krautsalat, Rahmsauce, sowie Fladenbrot

fiir jede weitere Person berechnen wir 10,00 €
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Und rechtzeitig zur kalten Jahreezeit ...

3

52. Deftiges Griinkohlessen ]
mit allem Drum und Dran

ab 14 Personen/Preis pro Pers. 1 4,00 €

Alle Gerichte pro Personfiir 11,80 €
ab 10 Personen, Abholpreis

52.A Krustenbraten
dazu Gratin (nach Wahl*), sowie hausgemachter Kraut- und Méhrensalat

52.B SpieBbraten

dazu Gratin (nach Wahl*), sowie hausgemachter Kraut- und Mé&hrensalat

52.C SpieB3- und Krustenbraten

dazu Gratin (nach Wahl*), sowie hausgemachter Kraut- und Méhrensalat

52.D Kasseler “Hawaii” mit Ananas und Kase liberbacken
dazu Gratin (nach Wahl*), sowie hausgemachter Krautsalat

52.E Gyrosbraten

dazu Gratin (nach Wahl*), sowie hausgemachter Krautsalat

*Bei den Gratins konnen Sie zwischen folgenden
hausgemachten Varianten wahlen:
Kartoffellauch-, Broccoli-, Blumenkohl-, Gemdise-
oder naturbelassene Gratins.
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Warm / Kalte Buffete

3. Warm
Krustenbraten & Kartoffel-Gratin

—

Kalt

Schweinefilet, Putensteak, Schweinebraten,
Kasselerbraten, Hackepeter,
gekochter Schinken mit Spargel

Fischplatte mit Lachs, Aal, Forelle

Partybrotchen und Wagenrad
diverse Brotsorten und Butter

Kaseplatte

mit vielen verschiedenen Kasespezialitiaten

3 Salate nach Wahl

ab 20 Personen/Preis pro Pers. 22,50 €
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Warm / kalte Buffete

54. Warm a

Suppe nach Wahl

.H‘.‘

Kasseler- & Schweinebraten
mit Kartoffelgratin

Putengeschnetzeltes ,Orientalisch”
mit Butterreis

Kalt

div. Rustikale Platten mit
Knochen-, Lachsschinken, Kasselerbraten, Schweinemettwurst,
Hausmacher- Leber-, Blut- und Siilzwurst,
Schweinemedaillons und Partyfrikadellen

Fischplatte mit Lachs, Aal, Forelle

3 Salate nach Wahl
Butter und Brotkorb

Dessert

Bremer Rote Griitze mit Vanillesauce
ab 25 Personen/Preis pro Pers. 25,50 €




5.

Warm / kalte Buffete

Warm
Suppe nach Wahl

Hinterschinken im Ganzen gebraten

Kasseler ,,Haiwaii”
Kartoffel-Lauch-Gratin
Gemiiseplatte der Saison und Champagnerkraut

Kalt

Rustikale Platten belegt mit
Spargelrolichen, Roastbeef, Schweinebraten,
Putenbrust, Leberwurst, Schweinemettwurst,

Melonenschiffchen belegt mit Knochenschinken,
Partyfrikadellen und Schweinemedaillons

3 Salate nach Wahl
Kasebrett und Schmalztopf
Fischplatte mit Lachs, Aal, Forelle, Krabben

Butter und Brotkorb

Dessert
Bremer Rote Griitze mit Vanillesauce
und Mousse au Chocolat

ab 35 Personen/Preis pro Pers. 30,00 €

Sie kénnen sich auch selbst ein kalt warmes Buffet zusammenstellen. Wir beraten Sie gern!



57.

58.

ls

60.

61.

62.

63.

64.

65.

66.

ar S
Kalte Spezialititen

Dettmers SpeZialplatte ab 5 Personen/Preis pro Pers. 1 1;80 €
Schinkenrélichen, Lachsschinken & Roastbeef, Kasseler, :
NuBschinken & Schweinebraten, Poulardenbrust & Gefligel, Mettwurst &

Hackepeter auf gebuttertem Brot, reichhaltig garniert

FestIiChe AufSChnltt'Braten'Platte ab 5 Personen/Preis pro Pers. 1 1,80 €
Roastbeef, Schweine- & Kasselerbraten, gekochter Schinken in Spargel,

Hackepeter, Salami & Lachsschinken, oder nach Ihren Winschen

Brot & Butter pro Person 1,50

Rustikale Bauern platte ab 6 Personen/Preis pro Pers. 1 1,80 €
Thuringer Rotwurst, Schweinemettwurst, hausgemachte Leberwurst,

Nussschinken, Katen- & Schinkenspeck, Hackepeter oder nach Ihren

Winschen, rustikal garniert, auf Schieferplatte oder

Baumscheibe reprasentativ angerichtet (ohne Brot)

Hackepeter-Platte 11,80 €
mit Paprika und Zwiebelwrfeln reichhaltig und vielseitig garniert, ab 500 g
Hackepeter-igel 14,00 €
dekorativ hergerichtet und reichhaltig garniert, ab 500 g

Gebutterte halbe Brotchen pro Halfte 2,50 €
mit diversen Braten-, Aufschnitt- & Kasespezialitaten

Kése'PIatte ab 10 Personen/Preis pro Pers. 1 2,80 €

mit franzdsischen, hollandischen, schweizer & deutschen Schnitt- &
Weichkasespezialitaten, sowie gespritzten Kasehaubchen, Uppig und
ideenreich garniert, auf gebuttertem Brot Ihrer Wahl

Kase-Happchen aoresonen  Preis nach Gewicht
ohne Brot, auf Spiegel- oder Schieferplatte

Kase-lgel Preis nach Gewicht
reichhaltig garniert

FiSCh'SChnittChen, LaChS, Aal, Fore"e ab 5 Personen/Preis pro Pers. 15,80 €

auf gebuttertem Brot, reichhaltig garniert



Menii Nr.1

Hochzeitssuppe
mit Huhnerfleisch, Spargel, Eierstich usw.

Gemischte Bratenplatte
mit dreierlei Braten vom Rind, Schwein und Pute, dazu diverse
GemdUsevariationen, Petersilienkartoffeln, Kroketten und Bratensauce

Dessert
Bremer Rote Griitze mit Vanillesauce

ab 14 Personen/Preis pro Pers. 21,50 3

Menii Nr.2

Blumenkohlrahmsuppe
mit gerdsteten Speckstreifen

Filet Platte
vom Rind, Schwein und Pute, dazu diverse GemUsevariationen,
Petersilienkartoffeln, Kroketten und Bratensauce

Dessert
Fruchtsalat von frischen Frichten

ab 14 Personen/Preis pro Pers. 23,80 3




Meniivorechliga

Menii Nr.3

Gefliigelrahmsuppe

mit Hihnerfleisch, Spargel, Eierstich usw.
Flugentenbrust
mit Apfelrotkohl & Gemiseplatte, dazu Salzkartoffeln, Kroketten
und Bratensauce

Dessert
Mousse au Chocolat mit Vanillesauce

ab 14 Personen/Preis pro Pers. 23,80 €

®
Menii Nr. 4

Honigmelonenschiffchen
mit Parmaschinken, Brot und Butter

Krustenbraten
dazu diverse GemuUsevariationen, Petersilienkartoffeln und Bratensauce

Dessert
Zitronencreme mit Sahne

ab 14 Personen/Preis pro Pers. 19,50 3

Wir hoffen Ihnen eine kleine Auswahl unserer Menus zusammengestellt zu haben.
Sollten Sie dennoch andere Vorstellungen haben, gehen wir gerne auf Ihre Wnsche ein!

R — e
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Leckero Beilagen

ELParty-FrikadeIIen Stuck 1,20 €

1

Hahnchenkeulen heiB aus dem Ofen 10 Stick 24,00 €
Portion Kroketten 10 Stack 3,80 €
Portion Kartoffel-Lauch-Gratin (ca. 300 g) 4,50 €

Portion Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln (ca. 300 g) 4,50 €
gebratenes Schnitzel/Putenschnitzel Stuck 4,50 €

Rustikale Feierabend-Platte

mit Schweinebraten, Gekochten- und Knochenschinken,
Schweinemettwurst, Hackepeter und Zwiebeln.
Auf einer Einwegplatte reprasentativ angerichtet

Ausreichend fiir 5 Personen fiir nur 35,00 €




Daoceorte

66. Zitronencreme 3,50 g

4
67. Mousse au chocolat 3,50 €
68. Mousse au chocolat mit Vanillesauce 3,50 €
69. Bremer Rote Griitze 3,50 €

mit Kirschen, Himbeeren & Vanillesauce

70. Erdbeercreme

71. Obstcocktail von frischen Friichten

Wir hoffen, dass Sie unter unserem Angebot etwas nach Ihrem Geschmack far
Ihr Fest finden! Selbstverstandlich richten wir uns
auch-nach Ihren individuellen Winschen!

Wir beliefern Sie taglich, auBBer an Sonn- & Feiertagen.
Geschirr und Besteck kénnen Sie bei uns gegen eine Gebuhr von 0,30 € je Teil leihen!

Sollten wir das Geschirr, Chaving-Dishe, Besteck u.s.w. ohne Absprache nicht gereinigt
zurlickbekommen, berechnen wie eine angemessene Gebdhr.

Bei Anlieferung berechnen wir einen Fahrkostenanteil in der Umgebung von
Farge, Blumenthal, Schwanewede von 2,50 €, bei
weiteren Entfernungen nach Absprache.
Stand: 01.05.2022! Alle vorherigen Preise verlieren Ihre Gultigkeit!

Alle Preise inkl. 7% / 19% MwSt.
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Uneer Partycervice Angobot

E ei lhnen im Garten knusprig gebratenes Spanferkel

inkl. Grill, Anlieferung und Abholung* ab 20 Personen p.P 16,00 €

Bei lhnen im Garten knusprig gebratenes Spanferkel

Inkl.:

zwei Salate lhrer Wahl

Kartoffelgratin
Grill,-Anlieferung-und Abholung* ab 20 Personen p.P 24,00 €

Lassen Sie lhr Spanferkelessen zum Erlebnis werden!

Spanferkel vor Ort gegart auf unserem Spanferkelgrill

Inkl.:

Zerlegung durch einen erfahrenen Koch
zwei Salate Ihrer Wahl
warmes Champagnerkraut

Kartoffelgratin o e
diverse Saucen, Brot und Krauterbutter E‘ - - .
Geschirr S E
Anlieferung, Abholung, Reinigung* ab 20 Personen p.P 36,00 €

* Anlieferung und Abholung berechnen wir eine Kilometerpauschale von 0,70 € je gefahrenem Kilometer

FLEISCHERFACHGESCHAFT

LTTMERS

Farger Str. 104 - 28777 Bremen
Tel.: 0421 - 68 23 37 - Fax: 0421 - 68 23 39 - E-Mail:
fleischerei.dettmers@arcor.de




