FLEISCHERFACHGESCHAFT

LITMERS

- Partyservice -

Sie haben Gdste?
Sie feiern Feste?
Wir bedienen Sie auf’s Bestel

Qualitdt fiir jeden seit 1925

Stand Januar 2008! Alle vorherigen Preislisten verlieren ihre Giiltigkeit!

Um die Umwelt zu schiitzen, 1, -- € Schutzgebiihr die Sie bei Riickgabe dieses Buches erstattet bekommen

28777 Bremen - Farger Strafe 104 - ® 0421/ 68 23 37 - Fax: 0421/ 68 23 39

E-Mail: Fleischerei.Dettmers@arcor.de




Suppen

pro Person rechnen wir einen % Liter

1. Tomatencremesuppe 2,50 €
2. Spargelcremesuppe 2,50 €
3. Broccolicremesuppe 2,50 €
4. M&hrencremesuppe 2,50 €
5. Lauchcremesuppe 2,50 €
6. Gefliigelrahmsuppe 2,50 €

7. Champignoncremesuppe
aus frischen Champignons 2,80 €

8. Klare Rinderbriihe mit
Mettbdllchen, Eierstich

& Gemiise-Julienne 2,80 €

9. Hochzeitssuppe
Hithnerfleisch, Spargel,

Eierstich usw. 2,80 €
10. Gyrossuppe 2,80 €
11. Gulaschsuppe 2,80 €

Weitere Suppen sind nach Absprache maglich!



Warme Delikatessen

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

Backschinken

ab 12 Personen pro Person
...dazu empfehlen wir unser raffiniert gewiirztes

Weinkraut nach eigenem Hausrezept und Brot nach Wahl,

z.B. Baguette, Roggenstange, Wagenrad usw....

Spanferkel - Braten

auf raffiniert gewiirztem Champagnerkraut,
Roggenstange & mildem Senf

ab 10 Personen pro Person

Ganze Schweinshaxe

ca. 1 kg Frischgewicht, mit Champagherkraut & Knodel
ab 8 Personen pro Person
Krustenbraten

mit Champagnerkraut, Zwiebelstange & Krduterbutter

ab 10 Personen pro Person

Kasseler ,Hawaii"

mit milder Currysauce, Champagnerkraut,
Baguette oder Bali-Reis

ab 10 Personen pro Person

Geschnetzeltes ,Ziricher Art"

mit Eisbergsalat & Thousand-Islands-Dressing,
Reis oder Kroketten

ab 10 Personen pro Person

Jungschweinriicken

mit Champignons a la Creme, Salat,
Kroketten oder Butterreis

ab 10 Personen pro Person

8,50 €

8,00 €

8,50 €

8,70 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €




19. Schweineriickensteak

mit Champignons & Kdse iiberbacken,
Sauce Bernaise, Gemiiseplatte, Salzkartoffeln oder Kroketten

ab 10 Personen pro Person

20. Schweinericken in Rahmsauce

mit Spargel, Champignons, Erbsen & Mdhren,
Salzkartoffeln oder Kroketten

ab 10 Personen pro Person

21.Curry-6Geschnetzeltes ,Madras”
mit Spargel, Bambus, Champignons, Zwiebeln,
milder oder krdftiger Currysauce & Bali-Reis

ab 10 Personen pro Person

22. Jdgerschnitzel

mit Champignons, Zwiebeln, leckerer Rahmsauce,
Bohnensalat & Salzkartoffeln

ab 10 Personen pro Person

23 .Burgunder-Schinken

mit Bratensauce & warmem Hamburger Kartoffelsalat
oder Salat nach Wahl

ab 12 Personen pro Person

24.Rheinischer Sauerbraten
mit Apfelrotkohl & KartoffelkldBen

ab 12 Personen pro Person

25. Gefiillter Zwiebelbraten
mit Gemiiseplatte und Kartoffelpiiree mit Speckstippe

ab 12 Personen pro Person

26. Spiefibraten

mit raffiniert gewlirztem Weinkraut, pikanter Sauce & Knodel

ab 10 Personen pro Person

11,50 €

13,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €



27 .

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Romerbraten
mit Mohren-& Krautsalat & Kartoffel-Gratin

ab 12 Personen pro Person

Gemischte Bratenplatte

Rind, Schwein & Kasseler mit Broccoli,
Blumenkohl, feinen Erbsen & Mohren,
Sauce-Hollandaise & Kroketten oder Salzkartoffeln

ab 14 Personen pro Person

Kleine Schweinerei"

3 kleine Lendchen mit Rihrei, Champignons, Zuckererbsen,

Sauce-Hollandaise & Bratkartoffeln

ab 10 Personen pro Person

10,50 €

11,80 €

11,80 €

Schweinefilet mit Champignons & la Creme

mit Bohnenbiindchen, Stangenspargel,
Sauce-Hollandaise & Kroketten

ab 10 Personen pro Person

Rinder- und Schweinebraten

mit Erbsen & Mohren, Princessbohnen, Blumenkohl,
Salzkartoffeln & Sauce

ab 12 Personen pro Person

Schweine- oder Rinderroulade

mit Gemiiseplatte der Saison, Kroketten oder Salzkartoffeln

ab 10 Personen pro Person

Gepdkelte Rinderbrust

mit Meerrettichsauce, Rote Bete oder Salat nach Wahl,
& Salzkartoffeln

ab 14 Personen pro Person

Paniertes Schnitzel
mit Erbsen & Mohren, Salzkartoffeln & Sauce

ab 10 Personen pro Person

11,80 €

11,80 €

12,50 €

11,00 €

8,50 €



35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42

Paniertes Schnitzel
mit zwei Salaten Threr Wahl & Kartoffel-Gratin

ab 10 Personen pro Person

10 gebratene Schnitzel

mit Bratkartoffeln

10 gebratene Schnitzel
goldgelb gebacken mit Kartoffel-Lauch-Gratin

fir jede weitere Person berechnen wir 5,30 €

Bremer Labskaus

mit 2 Rihr- oder Spiegeleiern, rote Bete & Gewiirzgurke

ab 10 Personen pro Person

Puten-Steak

mit feinen Erbsen & Mshren, Princessbohnen,

Salzkartoffeln,

ab 10 Personen pro Person

Putenbraten

mit zwei Salaten Threr Wahl & Gemiise-Gratin

ab 12 Personen pro Person
Hiihnerfrikassee

mit Champignons, Spargel,

Reis & Eisbergsalat mit Thousand-Islands-Dressing

ab 12 Personen pro Person

.Putenrollbraten ,California"™

mit heiBen Pfirsichen & Preiselbeeren, Curryrahmsauce
oder Rahmsauce, Erbsen & Méhren, Bohnen, Broccoli,
Reis oder Kroketten

ab 12 Personen pro Person

8,50 €

53,00 €

53,00 €

9,00 €

10,50 €

10,50 €

11,00 €

13,00 €



43 Flugentenbrust
mit Apfelrotkohl & Gemiiseplatte, Salzkartoffeln oder Kroketten

44

45.

46.

47.

48.

49.

ab 10 Personen pro Person

Wildschweinbraten
mit Rotkohl, Salzkartoffeln & Preiselbeersauce

ab 14 Personen pro Person

Rehkeule in Wildrahmsauce
mit Pfifferlingen, Apfelrotkohl, Rosenkohl,

Williamsbirne, Preiselbeeren, Salzkartoffeln & Kroketten

ab 14 Personen pro Person

Lammkeule in Krdutersauce

mit Princessbohnen, Rosenkohl, Champignons,
Salzkartoffeln oder Kroketten & Wacholderbeersauce

ab 14 Personen pro Person

Sauerbraten
mit Apfelrotkohl & Salzkartoffeln und Sauce

ab 14 Personen pro Person

Prager-Schinken
mit Champagnerkraut und Roggenstange

fiir 10 - 12 Personen fir nur

Zwiebelfleisch

in einer leichten Currysauce, dazu Butterreis
und Salat, ausreichend fiir 6 - 8 Personen

fiir jede weitere Person berechnen wir 5,00 € fiir nur

15,50 €

16,00 €

19,50 €

13,00 €

11,00 €

75,00 €

40,00 €



50. Gyrospfanne
mit Champignonkopfen und Zwiebel-Julienne,
dazu reichen wir hausgemachten Krautsalat,
Zatziki und warmes Fladenbrot
ausreichend fiir 8 Personen

fir jede weitere Person berechnen wir 7,50 € fir 60, 00 €

51.6yros-Rollbraten

raffiniert gewiirzt mit hausgemachtem
Krautsalat, Rahmsauce sowie Fladenbrot
ausreichend fiir 12 Personen

fir jede weitere Person berechnen wir 6,50 € fir 78 ' 00 €

Und rechtzeitig zur kalten Jahreszeit gibt's dann wieder...

52. Deftiges Griinkohlessen

mit allem Drum & Dran

ab 14 Personen pro Person 11 ,OO €



Alle Gerichte fir
70,-‘ €Abholpr‘eis

und ausreichend fiir 10-12 Personen

B2.A Krustenbraten

dazu Gratine ( nach Wahl ), sowie hausgemachter Kraut-und Méhrensalat

52.B  Spieibraten

dazu Gratine ( nach Wahl ), sowie hausgemachter Kraut-und Méhrensalat

52.C SpieB-und Krustenbraten

dazu Gratine ( nach Wahl ), sowie hausgemachter Kraut-und Méhrensalat

52.D Kasseler ,,HC(WC(ii“ mit Ananas und Kdse (iberbacken
dazu Gratine ( nach Wahl ), sowie hausgemachter Krautsalat und Curry Dip

52.E Gyrosbraten

dazu Gratine ( nach Wahl ), sowie hausgemachter Krautsalat und
Bratensauce

Bei den Kartoffel-Gratine's wdhlen Sie bitte lll
Kartoffellauch-,Broccoli-,Blumenkokl-,Gemiise- oder natur
belassene Gratines.




Leckere Beilagen I

Party- Frikadellen Stiick 0,70 €
Hdhnchenkeulen heifl

aus dem Ofen 10 Stiick 15,00 €
Portion Kroketten 8 Stiick 1,80 €

Portion Kartoffel-Lauch-6Gratin
(ca. 300 g) 1 ,90 €

Portion Bratkartoffeln mit
Speck & Zwiebeln (ca. 300 g) 2,-- €



Warm! Yalte JKiiffet's I

53.

nach Absprache

Salate nach Wahl
&

viele

9 Schweinefilet verschiedene
Kdsespezialitdten

Putensteak Sy

Al
A

Schweinebraten

Kasselerbraten

gekochter Schinken mit Spargel

Partybrotchen
& Wagenrad diverse Hackepeter‘
Brotsorten
Butter
Kartoffel-Gratin & Krustenbraten
Lachs
Aal

Forelle

ab 20 Personen pro Person 1 6 ¢ 90 €
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54. Warm

Suppe hach Wahl

Kasseler- & Schweinebraten
(Wird vor Ort von einem qualifizierten Koch & Fleischermeister fachgerecht
aufgeschnitten und serviert. Ihnen entstehen dadurch keine weiteren Kosten.)

Putengeschnetzeltes ,Orientalisch”

Kalt

Diverse Rustikale Platten mit
Knochenschinken, Lachsschinken, Kasselerbraten, Schweinemettwurst,
Hausmacher-Leber-, Blut- & Silzwurst,
Schweinemedaillons & Partyfrikadellen
Fischplatte mit Lachs, Pfeffermakrele und Schillerlocke

drei Salatsorten nach Wahl

Butter & Brotkorb

Dessert

Bremer Rote Gritze mit Vanillesauce

ab 25 Peronen pro Person 1 8 ¢ OO €



b5.
Warm

Suppe nach Wahl

Hinterschinken im Ganzen gebraten
(Wird vor Ort von einem qualifizierten Koch & Fleischermeister
fachgerecht aufgeschnitten und serviert. Thnen entstehen
dadurch keine weiteren Kosten.)

Kasseler .Hawaii"

Kartoffel-Lauch-Gratin, Ratatouille-Gemiise,
Gemiiseplatte der Saison & Champagnerkraut

Kalt
Rustikale Platten, belegt mit
Spargelrélichen, Roastbeef, Schweinebraten, Putenbrust,
Hausmacher Rot- & Leberwurst, Schweinemettwurst,
Melonenschiffchen belegt mit Knochenschinken,
Partyfrikadellen & Schweinemedaillons,
drei Salatsorten nach Wahl
Kdsebrett & Schmalztopf

Fischplatte
belegt mit Lachs, Aal, Forelle, Krabben & Garnelen

Brotkorb & Butter

Dessert

Rote Gritze mit Vanillesauce & Mousse au
chocolat

ab 35 Personen pro Person 20 v OO €

Sie konnen sich auch selbst ein Kalt-Warmes-Biiffet zusammenstellen.
Wir beraten Sie gernl




I\/Ienl'ivors(:hléig.6

ab 14 Personen

Menii Nr.1
Hochzeitssuppe

mit Hihnerfleisch,Spargel Eierstich usw.

x XXk

Gemischte Bratenplatte

mit dreierlei Braten vom Rind, Schwein und Pute, dazu diverse Gemisevariationen,

Petersilienkartoffeln Kroketten und Bratensauce.

X%k

Dessert

Bremer Rote-6riitze mit Vanillesauce

pro Person 14,90 €

Meni Nr.2

Blumenkohlrahmsuppe

mit gerosteten Speckstreifen

XXXk

Filet Platte

vom Rind, Schwein und Pute , dazu diverse Gemdisevariationen,
Petersilienkartoffeln, Kroketten und Bratensauce.

XXXk

Dessert

Fruchtsalat von frischen Frichten
pro Person

15,50 €



Meni Nr.3

Gefliigelrahmsuppe

mit Hiihnerfleisch, Spargel, Eierstich usw.

X%k

Flugentenbrust

mit Apfelrotkohl & Gemiiseplatte, dazu Salzkartoffeln,
Kroketten und Bratensauce

XXXk

Dessert

Mousse au chocolat mit Vanillesauce
pro Person 19,80 €

Meni Nr.4

Honigmelonenschiffchen

mit Parmaschinken, Brot und Butter

X%k

Krustenbraten

dazu diverse Gemdisevariationen,
Petersilienkartoffeln und Bratensauce.

XXXk

Dessert

Zitronencreme mit Sahne
pro Person 14,-- €

Wir hoffen Ihnen eine kleine Auswahl unserer Meniis zusammengestellt zu haben.
Sollten Sie dennoch andere Vorstellungen haben,gehen wir gerne auf Thren Wiinsch ein.



Lalte Spezialititen

57. Dettmers Spezialplatte

Schinkenréllichen, Lachsschinken & Roastbeef, Blasenschinken & Kassler,
NuBschinken & Schweinebraten, Pourladenbrust & Gefliigel,
Mettwurst & Hackepeter
auf gebuttertem Brot, reichhaltig garniert

ab 5 Peronen (pro Person 5 Schnittchen) pro Person 8, 50 €

58. Festliche Aufschnitt-Braten-Platte

Roastbeef, Schweine- & Kasslerbraten, gekochter Schinken in Spargel,
Hackepeter, Salami & Lachsschinken, oder nach Ihren Wiinschen,
Brot & Butter pro Peron 1,50 € extra

ab 5 Personen pro Person 8, 50 €

59. Rustikale Bauernplatte

Thiringer Rotwurst, Schweinemettwurst, hausgemachte Leberwurst, Nuschinken,
Katen- & Schinkenspeck, Hackepeter & Apfelschmalz,
oder nach Thren Wiinschen, rustikal garniert, auf Schieferplatte
oder Baumscheibe reprdsentativ angerichtet (ohne Brot)

ab 6 Personen pro Person 8, 50 €

60. Hackepeter - Platte

mit Paprika und Zwiebelwiirfeln reichhaltig und vielseitig garniert

ab 500 g 9,60 €

61. Hackepeter - Igel

dekorativ hergerichtet und reichhaltig garniert

ab 500 g 9,60 €



62. Gebutterte halbe Brotchen

mit diversen Braten-, Aufschnitt- & Kdsespezialitdten

Stiick 1,30¢€

63. Kdse - Platte

mit franzosischen, hollandischen, schweizer & deutschen Schnitt- & Weichkadse-
spezialitdten, sowie gespritzten Kdsehdubchen,
ippig und ideenreich garniert,
mit gebuttertem Brot Ihrer Wahl

ab 10 Personen pro Person 8 ' b0 €
64. Kdse - Hdppchen
ohne Brot, auf Spiegel- oder Schieferplatte
ab 10 Personen Preis nach Gewicht
65. Kdse - Igel
reichhaltig garniert Preis nach Gewicht
Rustikale
Feierabend-Platte
*k*x

mit Schweinebraten, Gekochten- und Knochenschinken,
Schweinemettwurst, Hackepeter und Zwiebeln.
Auf einer Einwegplatte reprdsentativ angerichtet.

Ausreichent fiir 5 Personen fir nur 12,--€




Qesserts I

66.Zitronencreme mit Sahne 2,80 €

67.Mousse au chocolat
mit Sahne 2,80 €

68. Mousse au chocolat
mit Vanillesauce 2,80 €

69. Bremer Rote Griitze
mit Kirschen, Himbeeren & Vanillesauce 2,80 €

70. Erdbeercreme 2,80 €

71.0bstcocktail von frischen Friichten 3,-- €

T /=

Wir hoffen, dass Sie unter unserem Angebot etwas nach Threm Geschmack fiir Thr
Fest finden, ansonsten sind wir jederzeit gern bereit, Ihren individuellen Wiinschen zu
entsprechenl!

Wir beliefern Sie tdglich, auBer an Sonn- & Feiertagen.

Selbstverstdndlich kénnen Sie bei uns auch Geschirr und Besteck
gegen eine Gebiihr von 0,15 € je Teil ausleihen !

Sollten wir das Geschirr,Chaving-Dishe,Besteck u.s.w. ohne Absprache nicht
gereinigt zuriick bekommen,berechnen wie eine angemessene Gebiihr.

Bei Anlieferung berechnen wir einen Fahrkostenanteil in der Umgebung von Farge,
Blumenthal, Schwanewede von 5,-- €, bei weiteren Entfernungen nach Absprache.



